Duben 2009

Dzarda

Pife se stFeda osmého dubna. V divadelnim sdle FZS
Tdborskd rejdi svym bystrym pohledem Treti oko. S
ostatnimi ndvstévniky netrpélivé ocekdvd mistra Dzardu,
ktery md kazdym okamzikem vstoupit na scénu... Mistr prave
prichazi. V baretu a s lakovanymi strevici nds ohromuje
plynnou francouzstinou. Z prekladu vyrozumime, Ze prisel s
pomocnikem, ktery nds nauc¢i nékolik tancl a dokonce i
impozantni uzel na kravatu. Ve se stane za veler
skutecnosti. Jako prvni tanec byla vybrana mazurka,
tancovand do kruhu. Dal$im vyucovanym tancem se stalo
blues. V ndsledné pauze se mohl kazdy obcCerstvit v mistnim
baru a nabrat sily na vyuku Windsorského uzle. Ten pak
zdobil kravatu kazdého tanecnika pri rejdivé polce, po které
se nejedné tanelnici zatolila hlava. Nezbyvd nez
konstatovat, Ze DZarda poprvé se vskutku vydaril.

Pri  druhém setkdni s mistrem DZardou se osvédCila
pravdivost réeni, Ze méné mize znamenat vice. Na druhém
tanecnim odpoledni 16.4. se totiz seslo sice pomérné mdlo
ndvétévnikil, zato novych tancii i legrace si uzili vrchovaté. A
co ze se tedy tancilo? Charleston, mazurka ve stylu Jizni
Ameriky, kterd propojila nasi tanecni tradici s latinsko-
americkymi tanci jako je ¢aca Ci jive.




Velikonoéni kuchyné

Velikonoce, to nejsou zdaleka
jen malovand vajicka. Sym-
bolem nového Zivota v prirodé
jsou také klicky lusténin vseho
druhu, mladé vyhonky kopFiv ...

a vynalézavi mistri uméni kucharského si pr'ave z nich udélali
ingredience do velikonolnich pokrmi. Neméné ndm obzory a
predstavivost v souvislosti s jarni prirodou rozsirili a
obohatili prvidci, kteri vyrobili obrovsky ndpis jaro
sestaveny jako mozaika z obrdzkl vieho, co k jaru patri. A
tak, kdo navstévoval nasi skolni jidelnu od 6. do 8. brezna,
jisté se citil podle velikonoénich tradic jako znovuzrozeny.

Pond éli Polévka  oukrop - ¢esnecka
Velikono €ni nadivka, brambory
Utery Polévka  hrachova

1.Velikono €ni sekana, bramborova kase

2.Lepenice (brambory § t'ouchané se zelim)
Streda Polévka  zelfacka s klobasou

Pucalka (nakli €éeny hrach restovany na masle),vejce

Velikonoéni zajicek




